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GS-POWDER

DESCRIPCION

GS-Powder es un novedoso antioxidante en polvo elaborado a
base de compuestos naturales capaz de prevenir la oxidacién en
los alimentos creando una fina pelicula protectora que evita su
obscurecimiento, manteniendo el color natural y las propiedades
nutritivas intactas de los alimentos, sin modificarles sus propiedades
organolépticas.

COMPOSICION

Acidos orgénicos*, maltodextrina y diéxido de silicio
AREAS DE APLICACION Y DOSIS RECOMENDADA

« En pulpas de frutas, salsas y jugos.

« En verduras rebanadas (papas, hongos, berenjenas, Champifiones, etc.)
« En purés de frutas y verduras (manzana, platano, pera, zanahoria, etc.)
« En frutas como manzana, pera, platanos, mamey, etc.

« En rebanadas de frutas para reposteria.

FORMAS DE APLICACION

Por incorporacion directa al producto, por aspersién o
inmersion en dilucion.

MECANISMO DE OXIDACION

Es un periodo de latencia previo a la evidencia clara de
ese proceso de oxidacion, en el que no podemos
detectar a simple vista que un alimento se esta oxidando.
Por un lado, se produce una capacitacién de los rayos
ultravioleta de la luz o simplemente del calor, por parte
de las grasas contenidas en los alimentos, formandose
radicales libres a partir de los acidos grasos.
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